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        Richiedi informazioni

        


      Nome e cognome
        

        


      Azienda
        

        


      Email
        

        


      Nazione
        - Scegliere -
Afghanistan
Albania
Algeria
Andorra
Angola
Anguilla
Antartica
Antigua & Barbuda
Antille olandesi
Arabia saudita
Argentina
Armenia
Aruba
Ascension Island
Australia
Austria
Azerbaijan
Bahamas
Bahrain
Bangladesh
Barbados
Belarus
Belgio
Belize
Benin
Bermuda
Bhutan
Birmania
Bolivia
Bosnia & Herzegovina
Botswana
Brasile
Brunei
Bulgaria
Burkina Faso
Burundi
Cambogia
Cameroon
Canada
Cape Verde
Caraibi Olandesi
Ceuta & Melilla
Chad
Cile
Cina
Cipro
Città del Vaticano
Clipperton Island
Colombia
Comoros
Congo - Brazzaville
Congo - Kinshasa
Costa d'Avorio
Costa Rica
Croazia
Cuba
Curaçao
Czechia
Danimarca
Diego Garcia
Dominica
Ecuador
Egitto
El Salvador
Emirati Arabi Uniti
Eritrea
Estonia
Eswatini
Etiopia
Fiji
Filippine
Finlandia
Francia
Gabon
Gambia
Georgia
Germania
Ghana
Giappone
Gibilterra
Gibuti
Giordania
Grecia
Greenland
Grenada
Guadeloupe
Guam
Guatemala
Guernsey
Guiana francese
Guinea
Guinea-Bissau
Guinea Equatoriale
Guyana
Haiti
Heard & McDonald Islands
Honduras
Hong Kong SAR China
India
Indonesia
Iran
Iraq
Irlanda
Islanda
Isola di Man
Isola di Natale
Isola Norfolk
Isole Bouvet
Isole Canarie
Isole Cayman
Isole Cocos (Keeling)
Isole Cook
Isole Falkland
Isole Faroe
Isole Marianne Settentrionali
Isole Marshall
Isole Pitcairn
Isole Remote U.S.A.
Isole Salomone
Isole Vergini britanniche
Isole Vergini degli Stati Uniti d'America
Israele
Italia
Jamaica
Jersey
Kazakhstan
Kenya
Kiribati
Korea del Sud
Kosovo
Kuwait
Kyrgyzstan
Laos
Lesotho
Lettonia
Libano
Liberia
Libia
Liechtenstein
Lituania
Lussemburgo
Macao SAR China
Madagascar
Malawi
Maldive
Malesia
Mali
Malta
Marocco
Martinica
Mauritania
Mauritius
Mayotte
Messico
Micronesia
Moldavia
Monaco
Mongolia
Montenegro
Montserrat
Mozambico
Namibia
Nauru
Nepal
Nicaragua
Niger
Nigeria
Niue
Nord Corea
North Macedonia
Norvegia
Nuova Caledonia
Nuova Zelanda
Oceania Remota
Olanda
Oman
Pakistan
Palau
Panama
Papua Nuova Guinea
Paraguay
Perù
Polinesia francese
Polonia
Portogallo
Porto Rico
Qatar
Regno Unito
Repubblica Centrafricana
Repubblica Dominicana
Romania
Ruanda
Russia
Réunion
Sahara ovest
Samoa
Samoa americane
San Marino
Sant'Elena
Santa Lucia
Senegal
Serbia
Seychelles
Sierra Leone
Singapore
Sint Maarteen
Siria
Slovacchia
Slovenia
Somalia
South Georgia & South Sandwich Islands
Spagna
Sri Lanka
St. Barthélemy
St. Kitts & Nevis
St. Martin
St. Pierre & Miquelon
St. Vincent & Grenadines
Stati Uniti
Sud Africa
Sudan
Sud Sudan
Suriname
Svalbard & Jan Mayen
Svezia
Svizzera
São Tomé & Príncipe
Tagikistan
Tailandia
Taiwan
Tanzania
Territori francesi del sud
Territorio bitannico dell'oceano Indiano
Territori Palestinesi
Timor-Est
Togo
Tokelau
Tonga
Trinidad & Tobago
Tristan da Cunha
Tunisia
Turchia
Turkmenistan
Turks & Caicos Islands
Tuvalu
Ucraina
Uganda
Ungheria
Uruguay
Uzbekistan
Vanuatu
Venezuela
Vietnam
Wallis & Futuna
Yemen
Zambia
Zimbabwe
Åland Islands


        


      Provincia
        - Nessuno -
Agrigento
Alessandria
Ancona
Valle d'Aosta/Vallée d'Aoste
Ascoli Piceno
L'Aquila
Arezzo
Asti
Avellino
Bari
Bergamo
Biella
Belluno
Benevento
Bologna
Brindisi
Brescia
Barletta-Andria-Trani
Bolzano/Bozen
Cagliari
Campobasso
Caserta
Chieti
Caltanissetta
Cuneo
Como
Cremona
Cosenza
Catania
Catanzaro
Enna
Forlì-Cesena
Ferrara
Foggia
Firenze
Fermo
Frosinone
Genova
Gorizia
Grosseto
Imperia
Isernia
Crotone
Lecco
Lecce
Livorno
Lodi
Latina
Lucca
Monza e della Brianza
Macerata
Messina
Milano
Mantova
Modena
Massa-Carrara
Matera
Napoli
Novara
Nuoro
Oristano
Palermo
Piacenza
Padova
Pescara
Perugia
Pisa
Pordenone
Prato
Parma
Pistoia
Pesaro e Urbino
Pavia
Potenza
Ravenna
Reggio Calabria
Reggio nell'Emilia
Ragusa
Rieti
Roma
Rimini
Rovigo
Salerno
Siena
Sondrio
La Spezia
Siracusa
Sassari
Sud Sardegna
Savona
Taranto
Teramo
Trento
Torino
Trapani
Terni
Trieste
Treviso
Udine
Varese
Verbano-Cusio-Ossola
Vercelli
Venezia
Vicenza
Verona
Viterbo
Vibo Valentia


        


      Telefono
        

        


      Settore
        - Nessuno -
Farmaceutico
Chimico
Enologico
Biologico e diagnostico
Alimentare
Ambientale
Erboristico e fitoterapico
Cosmetico
Orafo


        


      Messaggio
        
  



        


        

        Presto il consenso all'invio di comunicazioni commerciali in merito ai prodotti di Steroglass S.r.l.
      


        

        Presto il consenso al trattamento dei dati personali dopo aver preso visione dell'informativa sul trattamento dei dati
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                      I kit enzimatici e colorimetrici sono ampiamente usati come strumenti analitici nell'analisi enzimatica di prodotti alimentari come succhi di frutta, vino, birra, latticini, uova , carne e controllo dei processi di fermentazione per la determinazione degli zuccheri, degli acidi organici e di altri componenti quali solfiti, composti fenolici, metalli.




Basato su enzimi purificati di alta qualità, l'analisi enzimatica consente misurazioni precise e specifiche e caratterizzazione di composti, anche in matrici complesse in quanto la lettura spettrofotometrica di assorbanza è correlata alla concentrazione dei vari analiti.
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            Vantaggi

            
    
            
          	
      
    
          Pronti all'uso

      




          
          
    
          Sono semplici da utilizzare perché liquidi e pronti all'uso



      




      




    
	
      
    
          Precisione e specificità

      




          
          
    
          Forniscono dati accurati e ripetibili hanno inoltre una elevata specificità nelle determinazione dei vari analiti.



      




      




    
	
      
    
          Bassi costi & lunga durata

      




          
          
    
          Hanno bassi costi di analisi e una lunga shelf life (in media 24 mesi)



      




      




    
	
      
    
          Analisi veloci

      




          
          
    
          Permettono analisi molto veloci, specialmente se utilizzati con strumenti automatici come gli analizzatori della nostra serie HYPERLAB



      




      




    
	
      
    
          Calibrazione semplice ed economica

      




          
          
    
          Utilizzano standard di calibrazione/verifica separati e multi-parametrici, con prezzi vantaggiosi



      




      




    
	
      
    
          Metodi approvati dagli standard internazionali 

      




          
          
    
          Numerosi metodi enzimatici sono stati approvati o convalidati da organizzazioni internazionali come:


	ISO (International Standardization Organization)
	AOAC (American Association Analytical Chemists)
	IFU (Federazione internazionale produttori di succhi di frutta)
	OIV (International Wine Office)
	IDF (International Dairy Federation)
	EBC (European Brewery Convention) e tanti altri ancora

	 




      




      




    
	
      
    
          KIT AUTOMAZIONE

      




          
          
    
          Kit studiati specificatamente per l'utilizzo con gli analizzatori multiparametrici come la serie HYPERLAB, con un costo leggermente superiore permettono di un elevato numero di analisi... si ottiene cosi costo ad analisi bassissimo!



      




      




    


      




      




          

          
            
              Richiedi un preventivo
            
          

        

      

    

  
        
      
        
          
            Caratteristiche tecniche

            
    
          Acido Acetico:

Prodotto di ossidazione dell'alcol etilico. Nel vino rappresenta circa il 95% dell'acidità volatile che fornisce ragguagli sullo stato di salute di un vino, eventuale retaggio di ma-lattia, vinificazione sbagliata o conservazione difettosa.

SQPE059575 KIT ACIDO ACETICO 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico 200/300

SQPE068205 KIT AUTOMAZIONE ACIDO ACETICO 125ml Numero di analisi Hyperlab: 400/500




Acido Ascorbico:

Composto organico presente in natura con proprietà antiossidanti ampiamente utilizza-to dall'industria alimentare per prevenire le ossidazioni delle frazioni aromatiche e co-loranti di varie bevande come vini, mosti, succhi, ecc....

SQPE072166 KIT ACIDO L-ASCORBICO 115ml numero di analisi: manuale 24; automatico 250




Acido Citrico

L’acido citrico è spontaneamente presente in vari alimenti.

Contribuisce alla formazione dell'acidità totale e possiede la proprietà di coinvolgere il ferro ferrico in un anione complesso solubile.

SQPE076313 KIT ACIDO CITRICO 5x10ml numero di analisi: manuale 25/50; automatico 100/150




Acido Gluconico

Acido organico derivato dal glucosio per ossidazione della funzione aldeidica provocata da un enzima molto diffuso tra le muffe. L'analisi effettuata sulla materia prima uva e su succhi è importante per valutarne la corretta provenienza ed il relativo valore.

SQPE076314 KIT ACIDO D-GLUCONICO 50ml numero di analisi: manuale 25/50; automatico 100/150




Acido D Lattico

Acido organico che ha origine da rifermentazioni anomale per decomposizione degli zuccheri fermentescibili in presenza di batteri etero-lattici. E' un indice negativo perché dà luogo, a livello sensoriale, al sentore di spunto lattico.

SQPE059194 KIT ACIDO D-LATTICO 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico200/300.




Acido L Lattico

Acido organico legato a differenti fasi e tipologie di fermentazione.

Lo si determina già dall'inizio della fermentazione malo-lattica per vedere se l'inoculo di ceppi batterici ha portato alla partenza della fermentazione stessa fino poi a verificarne la conclusione

SQPE059192 KIT ACIDO L-LATTICO 2x50ml numero di analisi: manuale 50/100 ; automatico 200/300

SQPE074739 KIT AUTOMAZIONE ACIDO L-LATTICO 125ml Numero di analisi Hyperlab: 400/500


Acido D Malico

Acido organico utilizzabile, in caso di basse concentrazioni , per procedere all'acidifica-zione in base al regolamento della Comunità Europea (CE) n.606

SQPE067017 KIT ACIDO D-MALICO 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100 – automatico 200/300





Acido L Malico

Acido organico spontaneamente presente in natura. Il monitoraggio iniziale può deter-minare la conoscenza del corso di maturazione e, nel vino, durante e dopo la rifermen-tazione malo-lattica, per verificare il termine di tale fermentazione.

SQPE053689 KIT ACIDO L-MALICO 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100 ; automatico 200/300 

SQPE068206KIT AUTOMAZIONE ACIDO L-MALICO 125ml Numero di analisi Hyperlab: 400/500




Acido Piruvico

Acido organico prodotto dalla fermentazione glicero-piruvica. La determinazione dell'acido piruvico nel latte ed in altre matrici è effettuata per verificarne la qualità, inoltre combina fortemente la SO2.

SQPE056391 KIT ACIDO PIRUVICO 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100 ; automatico 200/300.




Acido Tartarico

E' l'acido organico specifico dell'uva. Per le sue caratteristiche, dissociato oltre che resistente all'azione decomponente dei batteri, viene aggiunto su altri alimenti.

SQPE070208 KIT ACIDO TARTARICO 170ml numero di analisi: manuale 65/130 ; automatico 340/600




Aldeide acetica

Prodotto di ossidazione intermedio dell'alcool etilico, prima che diventi acido acetico. La sua determinazione è molto importante anche durante la pratica della micro-ossigenazione.

SQPE059576 KIT ALDEIDE ACETICA 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100 - automatico 200/300




Antociani

Parte dei composti fenolici che costituiscono i principali coloranti rossi e blu. Si determi-nano sia sulle materie prime che durante eventuale macerazione o fermentazione.

SQPE054971 KIT ANTOCIANI 4X50ml numero di analisi: manuale 100/200 ; automatico 400/600




Azoto a-amminico ed ammoniacale

L'azoto prontamente assimilabile (APA) serve per stabilire se vi sono nutrienti sufficienti all'accrescimento dei lieviti responsabili della fermentazione alcolica. La determinazio-ne, prima della fermentazione, della quantità di azoto assimilabile, consente di regolare i livelli per evitare blocchi imprevisti di fermentazione dovuti a carenza dello stesso. E’ importante controllarli separatamente poiché hanno un comportamento e un'importan-za diversi: L’Azoto Ammoniacale risulta infatti più importante nella fase iniziale della fermentazione in quanto aumenta rapidamente la crescita e il numero dei lieviti; l’azoto a-amminico preserva maggiormente gli aromi ed inoltre fornisce un maggior numero di amminoacidi al vino importanti per le funzioni metaboliche del lievito.

SQPE054974 KIT AZOTO a-AMMINICO 2x60ml numero di analisi: manuale 60/120 ; automatico 240/360

SQPE054975 KIT AZOTO AMMONIACALE 2x50ml numero di analisi: manuale 50/100 ; automatico 200/300


Calcio

Presente in natura, tende a precipitare durante fasi di trasformazione di vari prodotti. E' quindi importante determinarne la concentrazione per evitare precipitazioni di tar-trato neutro di calcio.

SQPE059193 KIT CALCIO 2x100ml numero analisi: manuale 100/200 ; automatico 400/600




Catechine

Fanno parte della famiglia dei tannini polimeri condensati e sono dotate di un forte potere antiossidante. L'analisi si effettua sia sulle materie prime che durante eventuale macerazione o fermentazione.

SQPE054972 KIT CATECHINE 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100 ; automatico 200/300




Cloruri

Sono presenti in natura in quantità variabili. L'analisi sul prodotto finito si effettua sia per verificarne il contenuto secondo i limiti di legge che per valutare la sapidità di un prodotto.

SQPE055024 KIT CLORURI 2x100ml numero di analisi: manuale 66/132 ; automatico 264/330




Colore

Parametrio importante in campo enologico per qualificare un vino, contribuisce a valu-tarne il valore commerciale. La lettura dei campioni a 420 e 520 nm determina i punti di colore (intensità) ed il rapporto con la tonalità. Il metodo prevede inoltre la lettura a 620 nm è utile nei controlli di affinamento.

SQPE054875 KIT COLORE 4x100ml numero di analisi: manuale 200/400 ; automatico 800/1200




Etanolo

Prodotto attraverso processi di fermentazione effettuati da lieviti che convertono gli zuccheri in anidride carbonica ed etanolo. La sua concentrazione deve essere controlla-ta sul succo finale secondo il limite legale (0,5% Vol su succhi di frutta). Questo kit può essere utilizzato per basse concentrazioni di etanolo, inferiori al 2,5% Vol, sia nei succhi che nella fermentazione alcolica iniziale nel vino.

SQPE078690 KIT ETANOLO 50ml Utilizzabile ad inizio fermentazione fino a 2,5% Vol numero di analisi: manuale 25/50; automatico 100/200


Ferro

Proveniente dal frutto, dal terreno, dalle manipolazioni, dal trasporto etc. La determi-nazione si esegue sul per stabilire se procedere alla fase di "de-metallizzazione".

SQPE062468 KIT FERRO 5x20 ml numero di analisi: manuale 50/100 ; automatico 200/300




Glicerina

Prodotto durante la fermentazione glicero-piruvica, contribuisce notevolmente alla caratteristiche organolettiche donando sensazione armonica di gusto, corpo e morbi-dezza. Il kit 2x100 è consigliato per il vino, il nuovo UV è l'opzione migliore per i succhi di frutta e per il mosto.

SQPE060138 KIT GLICERINA 2x100ml numero di analisi: manuale 100/200; automatico 400/600

SQPE078691 KIT GLICEROLO UV 50ml numero di analisi: manuale 25/50; automatico 100/200


Glucosio/Fruttosio

Glucosio e Fruttosio sono legati alla dolcezza e al potere energetico di una bevanda e, mentre fermenta, al titolo alcolometrico di un vino. Nel vino la determinazione del glucosio / fruttosio viene effettuata principalmente per seguire il processo di fermentazione del vino e per determi-nare il residuo al termine della fermentazione.

SQPE053688 KIT GLUCOSIO-FRUTTOSIO 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100 ; automatico 200/300

SQPE063019 KIT GLUCOSIO + FRUTTOSIO 5x20 ml (SPECIAZIONE) numero di analisi: manuale 50/100 ; automatico 200/300

SQPE079100 KIT AUTOMAZIONE GLUCOSIO 50ml Numero di analisi Hyperlab: 130/180

SQPE068207 KIT AUTOMAZIONE GLUCOSIO-FRUTTOSIO 125ml Numero di analisi Hyperlab: 400/500




Magnesio

Presente in natura spesso in maggiore quantità rispetto al calcio. Riveste un ruolo importante nella precipitazione dei colloidi.

SQPE056389 KIT MAGNESIO 2x100ml numero di analisi: manuale 66/132 ; automatico 264/330




Polifenoli

Caratterizzano l'aspetto organolettico, nel corso del tempo processi di polimerizzazione tra antociani e tannini danno origine a polifenoli. E' importante controllare i polifenoli anche al fine di determinare la corretta maturazione delle uve rosse

SQPE054970 KIT POLIFENOLI TOTALI 3x100ml numero di analisi: manuale 100/200 ; automatico 400/600




Potassio

E' in molti casi l'elemento dominante tra i cationi presenti in natura. La determinazione viene effettuata prima e dopo e processi di stabilizzazione per verificarne il buon andamento.

SQPE056387 KIT POTASSIO 1x100ml numero di analisi: manuale 50/100 ; automatico 200/300




Rame

Il succo appena pressato contiene rame proveniente sia dal frutto (in minima parte) che dai trattamenti cuprici (in parte maggiore). Il rame deve essere determinato dopo la fermentazione per valutare se procedere o meno alla fase di "de-metallizzazione", in quanto esiste un limite di legge.

SQPE056385 KIT RAME 2x50ml numero di analisi: manuale 50/100 ; automatico 200/300

SQPE075544 KIT RAME 50ml nuova formulazione numero di analisi: manuale 12/50 ; automatico 50/150




Saccarosio

La determinazione del saccarosio è particolarmente indicata nel controllo degli zuccheri totali e nella valutazione della dolcezza e del valore calorico di una bevanda.

SQPE063020 STARTER SACCAROSIO 1x10 ml Att.ne: può lavorare soltanto in abbinamento ai kit: 

SQPE053688 KIT GLUCOSIO-FRUTTOSIO 5x20ml

SQPE063019 KIT GLUCOSIO + FRUTTOSIO 5x20 ml

SQPE079100 KIT AUTOMAZIONE GLUCOSIO 50ml

SQPE068207 KIT AUTOMAZIONE GLUCOSIO-FRUTTOSIO125ml


SO2 Libera e Totale

E' nota l'azione antiossidante ed antisettica della SO2. La determinazione si effettua durante tutto il processo di elaborazione del prodotto, dalla spremitura iniziale a prima dell’imbottiglia-mento. Il valore è regolamentato infatti da limiti di Legge.

SQPE056384 KIT SO2 LIBERA 2x100ml numero di analisi: manuale 100/200 ; automatico 400/600

SQPE060413 KIT SO2 TOTALE 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico200/300
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            Codici prodotto

            
    
          	Codice 	Descrizione
	SQPE059575	KIT ACIDO ACETICO 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico 200/300
	SQPE068205	KIT AUTOMAZIONE ACIDO ACETICO 125ml numero di analisi Hyperlab: 400/500
	SQPE072166	KIT ACIDO L-ASCORBICO 115ml numero di analisi: manuale 24; automatico 250
	SQPE076313	KIT ACIDO CITRICO 5x10ml numero di analisi: manuale 25/50; automatico 100/150
	SQPE076314	KIT ACIDO D-GLUCONICO 50ml numero di analisi: manuale 25/50; automatico 100/150
	SQPE059194	KIT ACIDO D-LATTICO 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico 200/300
	SQPE059192	KIT ACIDO L-LATTICO 2x50ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico 200/300
	SQPE074739	KIT AUTOMAZIONE ACIDO L-LATTICO 125ml numero di analisi Hyperlab: 400/500
	SQPE067017	KIT ACIDO D-MALICO 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100 – automatico 200/300
	SQPE053689	KIT ACIDO L-MALICO 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico 200/300
	SQPE068206	KIT AUTOMAZIONE ACIDO L-MALICO 125ml Numero di analisi Hyperlab: 400/500
	SQPE056391	KIT ACIDO PIRUVICO 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico 200/300
	SQPE070208	KIT ACIDO TARTARICO 170ml numero di analisi: manuale 65/130; automatico 340/600
	SQPE059576	KIT ALDEIDE ACETICA 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100 - automatico 200/300
	SQPE054971	KIT ANTOCIANI 4X50ml numero di analisi: manuale 100/200; automatico 400/600
	SQPE054974	KIT AZOTO a-AMMINICO 2x60ml numero di analisi: manuale 60/120; automatico 240/360
	SQPE054975	KIT AZOTO AMMONIACALE 2x50ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico 200/300
	SQPE059193	KIT CALCIO 2x100ml numero analisi: manuale 100/200; automatico 400/600
	SQPE054972	KIT CATECHINE 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico 200/300
	SQPE055024	KIT CLORURI 2x100ml numero di analisi: manuale 66/132; automatico 264/330
	SQPE054875	KIT COLORE 4x100ml numero di analisi: manuale 200/400; automatico 800/1200
	SQPE078690	KIT ETANOLO 50ml numero di analisi: manuale 25/50; automatico 100/200 Utilizzabile fino a 2,5% Vol
	SQPE062468	KIT FERRO 5x20 ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico 200/300
	SQPE060138	KIT GLICERINA 2x100ml numero di analisi: manuale 100/200; automatico 400/600
	SQPE078691	KIT GLICEROLO UV 50ml numero di analisi: manuale 25/50; automatico 100/200
	SQPE053688	KIT GLUCOSIO-FRUTTOSIO 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico 200/300
	SQPE063019	KIT GLUCOSIO + FRUTTOSIO 5x20 ml (speciazione) numero di analisi: manuale 50/100; automatico 200/300
	SQPE068207	KIT AUTOMAZIONE GLUCOSIO-FRUTTOSIO125ml numero di analisi Hyperlab: 400/500
	SQPE079100	KIT AUTOMAZIONE GLUCOSIO 50ml numero di analisi Hyperlab: 130/180
	SQPE063020	STARTER SACCAROSIO 1x10 ml Può lavorare soltanto in abbinamento ai vari kit per determinare GLUCOSIO e/o FRUTTOSIO numero di analisi: manuale 50/100; automatico 300/400
	SQPE056389	KIT MAGNESIO 2x100ml numero di analisi: manuale 66/132; automatico 264/330
	SQPE054970	KIT POLIFENOLI TOTALI 3x100ml numero di analisi: manuale 100/200; automatico 400/600
	SQPE056387	KIT POTASSIO 1x100ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico 200/300
	SQPE056385	KIT RAME 2x50ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico 200/300
	SQPE075544	
			KIT RAME 50ml numero di analisi: manuale 12/50; automatico 50/150                                                            Ideale per l’analisi con analizzatori Hyperlab

			
	SQPE056384	KIT SO2 LIBERA 2x100ml numero di analisi: manuale 100/200; automatico 400/600
	SQPE060413	KIT SO2 TOTALE 5x20ml numero di analisi: manuale 50/100; automatico200/300
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